
Obědové menu
Rýže/Naan (1,3,7) a polévka k menu zdarma 

Pondělí

Polévka: 0,33l Kuřecí (1,7) 25,-
A 300g Dal Tadka (7) 115,-

Žlutá čočka v česnekovo rajčatové omáčce
B 100g Garlic Chicken Curry (7) 115,-

Kuřecí maso marinovane v česneku v curry omáčce
C 100g Chicken Phall (-) 115,-

Kuřecí maso ve velmi pálivé  omáčce
D 150g Mix Thali (7) 125,-

Kombinace menu A,B,C
E 100g Fish Masala (4,8) doba přípravy může být až 20 minut 145,-

Losos v rajcatovo cibulové omáčce s koriandrem

Úterý

Polévka: 0,33l Hrášková(1,7) 25,-
A 300g Rajma Curry (7) 115,-

Červené fazole v curry omáčce
B 100g Butter chicken (7,8) 115,-

Kuřecí maso v jemné máslové omáčce
C 100g Chicken Tikka Do Peyaza (7,8) 115,-

Grilované kuřecí maso v pikantní omáčce s kousky cibule
D 150g Mix Thali (8,7) 125,-

Kombinace menu A,B,C
E 100g Lamb  Masala (7,8) doba přípravy může být až 20 minut 145,-

Jehněčí maso v cibulové omáčce s koriandrem

Středa

Polévka: 0,33l Brokolicová (1,7) 25,-
A 300g Mattar Paneer (7,8) 115,-

Domácí sýr s hráškem v cibulové omáčce
B 100g Chicken Methi (7) 115,-

Kuřecí maso v kořeněné omáčce s pískavicí
C 100g Chicken Kalimiri (7,8) 115,-

Kousky kuřecího masa v pikantní omáčce s kešu a pepřem
D 150g Mix Thali (7,8) 125,-

Kombinace menu A,B,C
E 100g Prawn Curry (2,7,8) doba přípravy může být až 20 minut 145,-

Krevety v curry omáčce

Čtvrtek

Polévka: 0,33l Kukuřičná (1,7) 25,-
A 300g Mix Vegetable Curry (7) 115,-

Směs jarní zeleniny v curry omáčce
B 100g Chicken Saagwala (7) 115,-

Kuřecí maso ve špenátové omáčce
C 100g Chicken Adraki (7,8)  115,-

Kuřecí maso  v pikantní zázorové omáčce
D 150g Mix Thali (7,8) 125,-

Kombinace menu A,B,C
E 100g Fish Goan Curry (4,7,8) doba přípravy může být až 20 minut 145,-

Losos v osté cibulové omáčce s kokosovým mlékem

Pátek

Polévka: 0,33l Bramborová (1,7) 25,-
A 300g Aloo Gobi Masala (7,8) 115,-

Brambory s květákem v cibulovo rajčatové omáčce s koriandrem
B 100g Chicken Mango (7) 115,-

Kuřecí maso v mangové omáčce
C 100g Chicken Kadhai (7) 115,-

Kuřecí maso v pikantní cibulové omáčce s paprikou
D 150g Mix Thali (7,8) 125,-

Kombinace menu A,B,C
E 100g Lamb Madras (10)  doba přípravy může být až 20 minut 145,-

Jehněčí maso v pikantní kořeněné omáčce


